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Think global, act local



Field labs en living labs



Drijfveren om minder voedsel te verspillen
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“business case” of FLW



Target, Measure, Act
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Waste/turnover Fresh Food

European Retailer X



Voedselverspilling in Europa

173 kg pro-capita 

food waste



Voedselverspilling in Nederland
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Taskforce Circular Economy in Food
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Circular Economy Ecosysteem voor Impact



6 Roadmaps en portfolio analyse



6 Roadmaps en portfolio analyse



Circulair Voedsel Systeem



Slimme technologie



Nieuwe business modellen



▪ Reusable, recyclable or compostable?

Vraagt om inzicht in verpakkingscyclus én 

om kennis van consument 

▪ Geen verpakking? Vraagt om nog 

intelligentere forecast, productie op basis 

van vraag, focus op seizoen. 

Duurzaming van verpakkingen
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Veel kansen voor slimme verpakkingen

Extra houdbaarheid van weken haalbaar
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Winkelsimulaties met varkenshazen



Energiebesparingspotentieel vleesverpakkingen



Welke scenario’s zijn interessant?

Scenario

Groenten keten Vleesketen

Coop Heemskerk Hilton 
Meats

Albert 
Heijn

Wisseling seizoenen X X

Variatie houdbaarheid X X X X

Variatie besteleenheid (zie ook ‘wisseling 
seizoenen’)

X X X X

Variatie temperatuur X X X X

Variatie vraagvoorspelling X

Derving vs. out-of-stock X X

Effect van acties X X

Effect van andere (betere, slimmere) 
bestelalgoritmes op waste 

X X X X

Rotatiesnelheid – Besteleenheid – THT X



n.a.

Resultaten verwerkte groenten

Cijfers geanonimiseerd. Ordergrootte en relatieve
verschillen zijn reëel



Theoretisch model consumentengedrag

Kennis

Vaardigheid
en 

Gelegenheid
Mogelijkheid

Motivatie

Afwegingen

Voedselverspilling

Huishoud praktijk

Demografie



Houdbaarheidsdatum
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Tesco becomes first supermarket to REMOVE 
'confusing' best before date labels from fruit 
and veg in bid to reduce food waste



Verspilling tegengaan bij de consument

Postieve sociale

norm = significant 

effect op de 

consument

So let’s set 
the norm!
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Wat wil de consument? praktische hulp
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Rol van “educatie”

Project Participants

6 Kindergardens

480 children 

480 families 

25 Teachers

7 Kindergarden

Heads



Combat strategy

▪ Ladder van Moerman als

uitgangspunt

▪ Voorkomen, verminderen, 

verwaarden

▪ Target, Measure, Act
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